
みんなとやろう　自分を彩る

　市内で活発に行われているスポーツ活動や文化活動。このコーナーでは、市の体育協会や文化協会
に加入していて仲間を募集している団体を紹介しています。団体によっては見学会や体験入団もあり
ます。興味がある人は各団体へ直接お問い合わせください。

一緒に活動を楽しむ仲間を募集中
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【
問
】
柳
川
ブ
ラ
ン
ド
推
進
協
議
会
（
☎
０
９
４
４
・
77
・
８
７
２
２
）

十時社中紫音会

●会員　9 人
●稽古日時　毎週月、水、土曜＝
30 分～ 1 時間程度の個人かグル
ープレッスン。時間は講師と調整
●会場　江上さんの自宅
●対象　年齢性別不問、初心者大
歓迎

●会費　個人やグループレッスン
などの内容によって異なる
●主なイベント　白秋祭水上パレ
ード、市文化協会文化祭、小学校
のゲストティーチャーなど
【問】代表の江上さん
（☎090・6630・3795）

代表から一言代表から一言

　会員さんは年配の人が
中心です。体調も配慮し
て、ひざに負担がないよ
うにいすに座って稽古し
ています。箏を持ってい
なくても大歓迎。指を動
かすと認知症の予防にも
なりますよ。やさしい音
色に癒やされませんか。

江上佐
さ わ こ

和子さん

筝曲 koto music

福
岡
有
明
の
り

～
香
り
と
味
に
こ
だ
わ
っ
た

一
番
摘
み
～

　
普
段
私
た
ち
が
食
べ
て
い
る
海の

り苔
は
、
漁

師
が
摘
み
取
り
、
四
角
い
海
苔
へ
仕
上
げ
て

各
地
の
漁
業
協
同
組
合
（
漁
協
）
に
出
荷
。

入
札
を
経
て
、
加
工
会
社
に
よ
り
商
品
化
さ

れ
、
私
た
ち
の
手
元
に
届
き
ま
す
。
今
回
紹

介
す
る
「
福
岡
有
明
の
り
」
は
、
数
あ
る
海

苔
を
取
り
扱
う
福
岡
有
明
海
漁
業
協
同
組
合

連
合
会
（
漁
連
）
と
市
内
の
加
工
販
売
会
社

「
㈱
丸
川
海
苔
」
が
タ
ッ
グ
を
組
ん
だ
、
こ

だ
わ
り
と
技
術
が
詰
ま
っ
た
逸
品
で
す
。

　
一
つ
目
の
こ
だ
わ
り
は
「
素
材
」
で
す
。

使
用
す
る
の
は
、
秋
芽
海
苔
の
中
で
も
特

に
希
少
な
「
一
番
摘
み
」
の
み
。
等
級
と

い
う
数
字
に
と
ら
わ
れ
ず
、
漁
連
職
員
と

㈱
丸
川
海
苔
の
代
表
取
締
役
の
渡
邉
豪た
か
し

さ
ん
が
自
ら
の
鼻
と
味
覚
で
「
香
り
と
味
」

が
優
れ
た
も
の
だ
け
を
厳
選
し
て
い
ま
す
。 

　
二
つ
目
の
こ
だ
わ
り
は
「
加
工
技
術
」
で

す
。
火
入
れ
（
乾
燥
）
は
低
温
で
じ
っ
く
り

と
時
間
を
か
け
、
焼
き
加
工
は
余
熱
と
本
焼

き
の
二
度
に
分
け
て
丁
寧
に
行
い
ま
す
。
丁

寧
な
工
程
を
経
る
こ
と
で
香
り
を
閉
じ
込

め
、
豊
か
な
風
味
と
口
ど
け
の
良
さ
、
海
苔

本
来
の
美
し
い
色
合
い
を
実
現
し
ま
し
た
。 

　
漁
連
職
員
と
渡
邉
さ
ん
は
「
消
費
者
の

皆
さ
ん
に
一
番
お
い
し
い
も
の
を
届
け
た

い
」「
福
岡
の
海
苔
の
お
い
し
さ
を
伝
え

た
い
」
と
話
し
ま
す
。
そ
ん
な
熱
い
思
い

が
詰
ま
っ
た
「
福
岡
有
明
の
り
」
を
ぜ
ひ

ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

【認定品Data】
●品名　福岡有明のり　320
円（半切 5 枚・税込）
●事業者名　福岡有明海漁業
協同組合連合会
●所在地　柳川市三橋町高畑
271
●購入方法　福岡
有明のり通販、柳
川よかもん館
●問い合わせ　
☎ 0944-73-6166

素材や加工にこだわり、海苔の良さ
を引き出した福岡有明のり

　「
こ
っ
さ
ん
」
と
言
え
ば
、
誰
も
が
知
る

柳
川
の
和
菓
子
で
す
。
今
回
は
、安
政
5（
１

８
５
８
）
年
創
業
の
老
舗
菓
子
店
「
白
雪
堂

越
山
」
の
「
越
山
餅
」
を
紹
介
し
ま
す
。
１

６
０
年
以
上
に
わ
た
り
受
け
継
が
れ
て
き
た

越
山
餅
は
、
白
餡
を
薄
い
求
肥
で
包
み
、
表

面
に
で
ん
ぷ
ん
を
ま
ぶ
し
た
つ
る
ん
と
し
た

見
た
目
の
和
菓
子
で
す
。
大
福
の
よ
う
な
粘

り
は
な
く
、
白
玉
団
子
と
も
異
な
る
独
特
の

や
わ
ら
か
な
食
感
の
求
肥
。
上
品
な
甘
さ
の

白
餡
と
の
調
和
が
お
茶
菓
子
に
も
ぴ
っ
た
り

で
、
手
土
産
や
慶
弔
時
の
贈
り
物
と
し
て
親

し
ま
れ
て
き
ま
し
た
。
原
材
料
は
、
国
産
の

砂
糖
や
イ
ン
ゲ
ン
豆
、
水
飴
、
白
玉
粉
、
餅

粉
と
シ
ン
プ
ル
。
白
玉
粉
と
餅
粉
の
配
合

や
、
砂
糖
と
水
飴
の
割
合
は
代
々
受
け
継
が

れ
て
き
た
も
の
で
す
。
作
業
の
機
械
化
な
ど

は
あ
っ
た
も
の
の
、
基
本
の
製
法
は
創
業
当

時
か
ら
ほ
と
ん
ど
変
わ
っ
て
い
ま
せ
ん
。
伝

統
の
味
を
守
り
続
け
る
一
方
で
、
約
20
年

前
、
6
代
目
の
大
林
さ
ん
は
一
つ
の
改
良
を

加
え
ま
し
た
。
仕
入
れ
て
い
た
白
餡
を
自
社

で
製
造
す
る
よ
う
に
し
た
の
で
す
。
試
行

錯
誤
の
末
に
完
成
さ
れ
た
白
餡
は
、
今
の

越
山
餅
の
味
の
決
め
手
と
な
っ
て
い
ま
す
。 

原
材
料
価
格
の
高
騰
な
ど
厳
し
い
状
況
の

中
、「
変
わ
ら
な
い
味
を
作
り
続
け
た
い
」

と
話
す
大
林
さ
ん
。
味
や
食
感
を
損
な
わ
な

い
よ
う
保
存
料
を
使
用
し
て
い
な
い
た
め
、

購
入
後
は
早
め
に
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

【認定品Data】
●品名　越山餅　170 円（32g・
税込）
●事業者名　白雪堂越山
●所在地　柳川市細工町 64
●購入方法　店
舗や柳川よかも
ん館、お花小路
●問い合わせ　
☎ 0944-72-2082

自社製造の白餡をやわらかな求肥で自社製造の白餡をやわらかな求肥で
包んだ越山餅包んだ越山餅

～
自
社
製
造
の
白
餡
で

変
わ
ら
な
い
郷
土
の
味
～

越
山
餅

柳川剣心会

kendo●部員　55 人
●練習日時　毎週月、火、
木、土曜＝午後 6 時 30 分
～ 8 時 30 分
●会場　豊原小学校、三橋
武道場、藤吉小学校
●対象　小中学生
●会費　月額 2000 円
●主な大会　7 月＝全国道
場 少 年 剣 道 大 会、8 月 ＝
少年玉竜旗争奪剣道大会、
11 月＝有明海旗争奪少年
剣道大会など
【問】事務局の大曲さん
（☎090・1089・5177）

剣道

キャプテンから一言キャプテンから一言

　５歳から剣道を始め、礼
儀作法や感謝の心を学びま
した。チームを一つにまと
められるよう号令は大事に
していることの一つ。指導
されたことを意識し、大会
で一つでも多く勝てるよう
練習に励んでいます。皆さ
んも一緒に剣道しませんか。

武末紫
しじょう

城さん（12 歳）


