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ひとを結ぶ。
まちを結ぶ。
地域おこし協力隊

「柳川ならでは」を
追求して推進する

　水都やながわで実施する事業を企画・制作して 2
年が経ちました。時間も労力もかかりますが、「柳
川ならでは」を意識してゼロから作り上げています。
水都やながわの「顔」になればとの思いを込めて、
これまで 14 の事業を制作しました。1 月には一流
のプロの演奏家と伝習館高校吹奏楽部が共演して協
奏曲を演奏する「チャイコフスキー 2 大協奏曲コン
サート」を開催。大きな困難もありましたが、さま
ざまな方の協力で無事に終えることができました。
多くの方にとって、記憶に残る公演になったのでは
ないでしょうか。これからも「柳川ならでは」を意
識して文化芸術の創造に寄与していきます。

多くの人を魅了した 2 大協奏曲コンサート

　
　大都市圏から地方へ人の流れを作るプログラムで、将来の定住を目指し
ながら、地方の活性化への貢献を目指す「地域おこし協力隊」。市で活動す
る 2 人の隊員たちの活動を紹介します。
【問】市総合政策課総合政策係（☎0944・77・8423）

根本 次郎（71歳）

【プロフィル】市生涯学習課に所属。水都
やながわのまちづくりアートディレクター
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煮
魚
こ
れ
一
本

～
煮
魚
を
手
軽
に
お
い
し
く

作
れ
る
万
能
調
味
料
～

　
ア
サ
ヒ
醸
造
㈱
の
「
煮
魚
こ
れ
一
本
」
が

柳
川
ブ
ラ
ン
ド
認
定
品
に
仲
間
入
り
し
ま
し

た
。
同
社
は
明
治
43
（
１
９
１
０
）
年
に
出

来
町
で
創
業
し
た
味
噌
と
醤
油
を
作
る
歴
史

あ
る
会
社
で
す
。
ク
チ
ゾ
コ
や
ガ
ネ
な
ど
有

明
海
の
幸
が
豊
富
だ
っ
た
柳
川
で
醤
油
は
煮

魚
な
ど
の
調
理
に
欠
か
せ
な
い
も
の
。
し
か

し
、
煮
魚
は
味
付
け
が
難
し
く
、
作
る
人
が

減
り
つ
つ
あ
り
ま
し
た
。
髙
口
正ま
さ
え枝
常
務
取

締
役
は
「
失
敗
し
な
い
調
味
料
が
あ
れ
ば
」

と
考
え
、
約
3
年
か
け
て
同
商
品
を
開
発
し

ま
し
た
。合
成
保
存
料
や
甘
味
料
は
使
わ
ず
、

お
客
さ
ま
が
求
め
る
味
や
自
分
た
ち
が
食
べ

た
い
味
を
追
求
し
て
社
員
や
家
族
と
試
行
錯

誤
を
繰
り
返
し
ま
し
た
。
当
時
４
歳
か
ら
12

歳
ま
で
の
４
人
の
孫
た
ち
が
同
商
品
で
作
っ

た
煮
魚
を
食
べ
た
と
き
に
み
ん
な
が
「
お
い

し
い
」
と
言
っ
て
く
れ
た
こ
と
が
味
の
決
め

手
と
な
り
ま
し
た
。
開
発
す
る
上
で
便
利
さ

に
も
こ
だ
わ
り
、
同
商
品
と
水
の
配
分
は
１

対
１
で
簡
単
に
味
付
け
で
き
ま
す
。
料
理
人

に
も
お
墨
付
き
を
も
ら
っ
て
商
品
化
し
ま
し

た
。
商
品
名
に
「
煮
魚
」
と
付
き
ま
す
が
、

牛
丼
や
親
子
丼
、
肉
じ
ゃ
が
な
ど
も
味
付
け

で
き
て
、
万
能
調
味
料
と
し
て
使
え
ま
す
。

髙
口
さ
ん
は
「
こ
れ
か
ら
も
受
け
継
い
で
き

た
技
術
と
伝
統
の
味
を
守
り
、
品
質
に
こ
だ

わ
っ
た
商
品
作
り
に
取
り
組
み
、
柳
川
ブ
ラ

ン
ド
の
価
値
を
発
信
し
て
い
き
ま
す
」
と
話

し
て
く
れ
ま
し
た
。

【認定品Data】
●品名　煮魚これ一本
　500 ㎖ 648 円（税込）
●事業者名　アサヒ醸造㈱
●所在地　柳川市出来町 24
●購入方法　
柳 川 よ か も ん 館、
スーパーマルマツ、
ゆめマートなど
●問い合わせ　
☎ 0944-73-2135

社員や家族と「煮魚これ一本」を生み
出した髙口さん

【
問
】
柳
川
ブ
ラ
ン
ド
推
進
協
議
会
（
☎
０
９
４
４
・
77
・
８
７
２
２
）

　
柳
川
が
誇
る
う
な
ぎ
め
し
の
老
舗
「
本
吉

屋
」
か
ら
、
店
と
同
じ
う
な
ぎ
め
し
を
家
庭

で
味
わ
え
る
商
品
「
国
産
う
な
ぎ
の
せ
い
ろ

蒸
し
」
が
登
場
し
ま
し
た
。

　
柳
川
で
う
な
ぎ
め
し
と
言
え
ば
「
う
な
ぎ
の

せ
い
ろ
蒸
し
」。
タ
レ
の
味
や
蒸
し
方
な
ど
が

店
に
よ
っ
て
異
な
り
、
そ
れ
が
各
店
の
個
性
と

な
っ
て
い
ま
す
。
本
吉
屋
は
天
和
元
（
１
６
８

１
）
年
に
創
業
し
た
う
な
ぎ
の
せ
い
ろ
蒸
し
発

祥
の
店
。
そ
の
お
い
し
さ
は
、
材
料
に
国
産
う

な
ぎ
や
調
理
後
も
米
粒
が
し
っ
か
り
残
る
山

形
県
産
米
「
つ
や
姫
」
な
ど
を
使
用
し
、
創
業

以
来
の
手
仕
事
に
こ
だ
わ
っ
た
料
理
技
術
と

初
代
秘
伝
の
タ
レ
か
ら
生
ま
れ
て
い
ま
す
。

　
本
吉
屋
の
味
を
家
庭
で
簡
単
に
味
わ
っ
て

も
ら
う
た
め
に
は
、
さ
ら
な
る
試
作
と
改
良

が
必
要
で
し
た
。「
電
子
レ
ン
ジ
さ
え
あ
れ
ば
、

店
と
同
じ
よ
う
に
味
わ
え
る
よ
う
に
し
た

か
っ
た
」
と
本
吉
社
長
は
話
し
ま
す
。
ど
の

家
庭
の
電
子
レ
ン
ジ
で
も
同
じ
よ
う
に
店
の

味
を
再
現
で
き
る
よ
う
試
行
錯
誤
し
て
、
冷

凍
方
法
や
盛
り
方
、
真
空
パ
ッ
ク
の
方
法
を

工
夫
。
何
度
も
試
作
し
て
よ
う
や
く
満
足
で

き
る
商
品
に
仕
上
が
り
ま
し
た
。

　
本
吉
社
長
は
「
柳
川
の
せ
い
ろ
蒸
し
を
一
度

食
べ
て
み
た
か
っ
た
と
い
う
遠
方
の
人
、
故

郷
の
味
が
懐
か
し
い
と
い
う
柳
川
出
身
の
人

か
ら
喜
び
の
声
を
い
た
だ
き
う
れ
し
い
。
こ

の
商
品
が
柳
川
に
足
を
運
ぶ
き
っ
か
け
に
な

れ
ば
、
な
お
う
れ
し
い
」
と
話
し
ま
し
た
。

【認定品Data】
●品名　国産うなぎのせいろ
蒸 し 2 人 前　9000 円（1 人 前
400g、税込）
●事業者名　㈱本吉屋
●所在地　柳川市旭
町 69
●購入方法　 自 社
サ イ ト、 ふ る さ と
納税
●問い合わせ　
☎ 0944-72-6155

店の伝統の味と料理技術を守り続ける店の伝統の味と料理技術を守り続ける
10代目代表の本吉さん10代目代表の本吉さん ～

元
祖
う
な
ぎ
の
せ
い
ろ
蒸
し

本
吉
屋
の
味
を
家
庭
で
簡
単
に
～

国
産
う
な
ぎ
の

せ
い
ろ
蒸
し

　在任中は、地域資源を生かした商品開発に取り組
み、事業者訪問や市場動向のリサーチなどを実施しま
した。昨年 11 月に東京・丸の内で開催された柳川フ
ェアでは、試作品の提供やアンケートを行い、その結
果を事業者へフィードバックしました。日々が新たな
挑戦の連続でしたが、新商品が形になるまでに、多く
の準備と試行錯誤が重ねられていることを改めて実
感しました。また、事業者をはじめ関係者の皆さまが、
柳川への深い愛情と誇りを胸に真摯に取り組まれて
いる姿に、心から感銘を受けました。3 月をもって任
期は終了となりましたが、隊員として貴重な経験をさ
せていただき、ありがとうございました。

お客さまの感想や反応が商品開発の参考になりましたお客さまの感想や反応が商品開発の参考になりました

柳川での挑戦を通して得た
学びと地域への感謝

藤野 愛（49歳）

【プロフィル】市商工・ブランド振興課に所属。
魅力ある商品開発・発信、地域商社事業を担当


